
Tous nos plats sont susceptibles de contenir des allergènes                Fait Maison              Agriculture Biologique 

Du Lundi 1er Décembre 2025 au Dimanche 7 Décembre 2025 

JOURS MIDI SOIR 

LUNDI 

1er  

 

CAROTTES RAPEES  

LANGUE DE BOEUF  

PATES 

FROMAGE 

GATEAU AUX POMMES  

 

SOUPE A L’OIGNON    
MUSEAU 

 BETTERAVES 

FROMAGE 

YAOURT 

MARDI 

02 
 

CHOU ROUGE 

POISSON DU JOUR  

GRATIN DE COURGETTES  

FROMAGE 

ENTREMETS  

POTAGE 

ENDIVES AU JAMBON  

SALADE 

FROMAGE 

PECHES AU SIROP 

MERCREDI 

03 
 

 

SALADE DE PATES  

POULET  
 (Clouet Volailles) 

CELERI 
FROMAGE 

SEMOULE 

POTAGE 

CROQUE MONSIEUR  

SALADE 

FROMAGE 

COMPOTE 

JEUDI 

04 

MACEDOINE  

JOUES DE PORC  
(Origine : France) 

FRITES-SALADE 

FROMAGE 

FRUIT 

POTAGE 

QUICHE LORRAINE  

SALADE 

FROMAGE 
CREME DESSERT 

VENDREDI 

05 

SARDINES/CANAPE  

SAUTE DE VEAU  

PRINTANIERE DE LEGUMES  

FROMAGE 

MOUSSE 

POTAGE 

OMELETTE  

SALADE 

FROMAGE 

FROMAGE BLANC  

SAMEDI 

06 
 

SALADE COMPOSEE  

SAUCISSE/ROTI  
(Maison Després) 

CHOU FRISE  

FROMAGE 

YAOURT 

POTAGE 

LASAGNES 
SALADE 

FROMAGE  

YAOURT 

DIMANCHE 

07 
 

TERRINE DE POISSON  

CUISSE DE CANNETTE  
(Janzé Volailles) 

POMMES DE TERRE A L’AIL  

FROMAGE 

CHARLOTTE A L’ABRICOT  

 

POTAGE  

PATE A L’AIL 
(Maison Perdriel) 

SALADE-FROMAGE 

CREME GOURMANDE 

 

 


