
Tous nos plats sont susceptibles de contenir des allergènes                Fait Maison              Agriculture Biologique 

Du Lundi 12 Janvier 2026 au Dimanche 18 Janvier 2026 

JOURS MIDI SOIR 

LUNDI 

12 

 

CELERI REMOULADE  

EMINCE DE BOEUF  
(Origine : France) 

PATES 

FROMAGE 

FRUIT 

 

POTAGE    

 QUICHE LORRAINE  

SALADE 

FROMAGE 

YAOURT 

MARDI 

13 
 

ŒUF MAYONNAISE  

POISSON 

SEMOULE/RATATOUILLE  

FROMAGE 

ENTREMETS  

POTAGE 

 JAMBON AU PORTO  

SALADE 

FROMAGE 

QUATRE-QUARTS/CONFITURE 

MERCREDI 

14 
 

 

SALADE HARICOTS VERTS 

POULET - FRITES 
(Clouet Volailles) 

 SALADE-FROMAGE 

 FRUITS  

POTAGE 

CAKE SAUMON-COURGETTE  

SALADE 

FROMAGE 

COMPOTE 

JEUDI 

15 

SALADE OCEANE  

SAUTE DE LAPIN  
(Janzé Volailles) 

HARICOTS BEURRE 

FROMAGE 

FROMAGE BLANC  

POTAGE 

ENDIVES AU JAMBON  

SALADE 

FROMAGE 

CREME DESSERT 

VENDREDI 

16 

SALADE ARGENTEUIL 

POISSON  
RIZ 

FROMAGE 

FRUITS AU SIROP 

POTAGE 

SALADE ŒUFS DURS ET FONDS 

D’ARTICHAUTS  

FROMAGE 

TAPIOCA  

SAMEDI 

17 
 

SALADE COMPOSEE  

TRIPES  
(Origine : France) 

POMMES DE TERRE VAPEUR 

FROMAGE 

FRUIT 

POTAGE 

PATE A L’AIL 
(Maison Perdriel) 

SALADE 

FROMAGE  

YAOURT 

DIMANCHE 

18 
 

SALADE D’ENDIVES  

SAUTE DE CANARD 
(Janzé Volailles) 

DUO DE HARICOTS 

FROMAGE 

TARTE AUX POMMES  

 

POTAGE  

GALETTE COMPLETE 

SALADE-FROMAGE 

CREME GOURMANDE 

 

 


