
Tous nos plats sont susceptibles de contenir des allergènes                Fait Maison              Agriculture Biologique 

Du Lundi 16 Mars 2026 au Dimanche 22 Mars 2026 

JOURS MIDI SOIR 

LUNDI 

16 

 

SARDINES/CANAPES 

SAUTE DE LAPIN  
(Janzé Volailles) 

CAROTTES 

FROMAGE 

FRUIT  
 

SOUPE A L’OIGNON    

CROQUE MONSIEUR  

SALADE 

FROMAGE 

YAOURT  

MARDI 

17 
 

CELERI REMOULADE  

POISSON DU JOUR  

RIZ 

FROMAGE 

ENTREMETS  

POTAGE  

GRATIN DE CHOU FLEUR AUX 

LARDONS  

FROMAGE 

QUATRE-QUARTS/CONFITURE 

MERCREDI 

18 
 

 

BETTERAVES  

POULET  
(Maison Clouet) 

FRITES-SALADE 

 FROMAGE 

POIRE SAUCE CHOCOLAT  

POTAGE 

OMELETTE  

SALADE 

FROMAGE 

CREME DESSERT 

JEUDI 

19 

TABOULE 

EMINCE DE VOLAILLE  
(Janzé Volailles) 

HARICOTS VERTS 

FROMAGE 

FROMAGE BLANC  

POTAGE 

TARTINES PAYSANNES  

SALADE 

FROMAGE 

COMPOTE  

VENDREDI 

20 

SALADE ANDALOUSE  

BOUDIN/ROTI  
(Maison Perdriel) 

COMPOTE 

FROMAGE 

 RIZ AU LAIT  

POTAGE 

SALADE POMMES DE TERRE ET 

MAQUEREAU  

FROMAGE 

PECHES AU SIROP 

SAMEDI 

21 
 

CONSOMME DE POULE 

POULE AU POT  
(Maison Clouet) 

ET SES LEGUMES 

FROMAGE 

FRUIT 

POTAGE 

GALETTE COMPLETE 

SALADE 

FROMAGE  

YAOURT 

DIMANCHE 

22 
 

COCKTAIL DE SURIMI  

PAUPIETTES DE VEAU  
(Origine : France) 

POMMES DE TERRE RISSOLEES 

FROMAGE 

TIRAMISU  

 

POTAGE  

MOUSSE DE FOIE 

SALADE 

FROMAGE 

CREME GOURMANDE 
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