Du Lundi 03 Aoit 2026 au Dimanche 09 Aot 2026

JOURS MIDI SOIR
TOMATES /FETA & POTAGE
LUNDI SAUTE DE POULET © (EUFS DURS®
(Janzé Volailles) POIREAU
03 PATES FROMAGE
FROMAGE P
FRUIT YAOURT &
MARDI TABOULE & POTAGE

POISSON PANE FRAIS ©

SALADE DE POMMES DE TERRE

04 BRUNOISE DE LEGUMES & ET MAQUEREAU
FROMAGE FROMAGE
wS COMPOTE
ENTREMETS 24
Fal
MERCREDI CONCOMBRES POTAGE
POULET = SAUCISSON A L’AIL
0 5 (Clouet Volailles) CAROTTES RAPEES
FRITES-SALADE FROMAGE
FROMAGE CREME DESSERT
FRUIT
BETTERAVES POTAGE
Fal
\T E U DI GALETTE/SAUCISSE™ TARTINES PAYSANNES©
SALADE SALADE
06 FROMAGE FROMAGE
FROMAGE BLANC EH PECHES AU SIROP
CHAMPIGNONS A LA
VEN D R ED I GRECQUE SOUPE A L’OIGNON®
Fal
POISSON™ QUICHE LORRAINE €
07 RIZ FROMAGE
FROMAGE LIEGEOIS
GLACE
SA M ED T SALADE COMPOSEE POTAGE
SAUTE DE VEAU £ PATE DE CAMPAGNE
0 8 PRINTANIERE DE LEGUMES SALADE
FROMAGE FROMAGE
FRUIT YAOURT
TERRINE DE POISSON &
DIM A NC HE ROTI DE PORC A L’ABRICOT & POTAGE
FEUILLETES
FLAGEOLETS/HARICOTS SAL ADE
09 VERTS FROMAGE
FROMAGE CREME GOURMANDE

TARTELETTE AU CITRON &

Tous nos plats sont susceptibles de contenir des allergénes

2 Fait Maison
T

Agriculture Biologique




