
Tous nos plats sont susceptibles de contenir des allergènes                Fait Maison              Agriculture Biologique 

Du Lundi 02 Novembre 2026 au Dimanche 08 Novembre 2026 

 

JOURS MIDI SOIR 

LUNDI 

02 

TABOULE 

TEMPE DE PORC  

HARICOTS BEURRE 

FROMAGE 

FRUIT DE SAISON 

POTAGE 

MAQUEREAUX  

POMMES DE TERRE 

SALADE 

YAOURT  

MARDI 

03 

 

 

ŒUF MAYONNAISE 

POISSON DU JOUR 

GRATIN DE BROCOLIS 

FROMAGE 

ENTREMETS LAIT BIO  

SOUPE A L’OIGNON  

CROQUE MONSIEUR  

SALADE 

FROMAGE 

COMPOTE 

MERCREDI 

04 
 

 

COLESLAW 

BOURGUIGNON  

CAROTTES 

FROMAGE 

FAR BRETON  

POTAGE 

ROTI DE DINDE CUIT 

MACEDOINE 

FROMAGE 

FRUITS AU SIROP 

JEUDI 

05 

BETTERAVES 

POULET ROTI  

( Clouet Volaille ) 

FRITES / SALADE 

FROMAGE 

MOUSSE 

POTAGE 

TARTE THON/COURGETTES  

SALADE 

FROMAGE 

CREME DESSERT 

 

VENDREDI  

 06 

SALADE DE RIZ  

LAPIN 

PETITS POIS 

FROMAGE 

CRUMBLE AUX POMMES   

POTAGE 

TARTINE PROVENCALE  

SALADE 

FROMAGE 

FROMAGE BLANC 

SAMEDI 

07 
 

CONSOMME DE POULE  

POULE AU POT 

PDT / CAROTTE / POIREAU 

FROMAGE 

FRUIT 

POTAGE 

PATE A L’AIL 

( Perdriel ) 

SALADE 

FROMAGE 

YAOURT  

DIMANCHE 

08 
 

 

TOAST ANANAS JAMBON  

ROTI DE PORC  

( Despres ) 
DUO FLAGEOLETS HARICOTS  

FROMAGE 

BAVAROIS POIRE CARAMEL 

POTAGE 

QUICHE LORRAINE 

SALADE 

FROMAGE 

CREME GOURMANDE 

 


